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Укажите один правильный ответ
1. К прокариотам относятся:  

А – Актиномицеты

Б –  Вирусы

В – Плесневые грибы

Г – Дрожжи 
2. В виде цепочки располагаются:

          А – микрококки

          Б – стрептококки

          В – стафилококки

          Г – тетракокки

          D – диплококки

3. Назовите род извитых бактерий:

          А – микрококки

          Б – стрептококки

          В – бациллы

          Г – бактерии

          D – спирохеты

4. Какие бактерии имеют по одному или по пучку жгутиков 
    на обоих полюсах клетки:

          А – монотрихи

          Б – перитрихи

          В – амфитрихи 

          Г – лофотрихи

5. Клеточная стенка многослойная, содержащая тонкий муреиновый слой, 

    большое количество липидов, тейхоевые кислоты отсутствуют у:


А – грамотрицательных бактерий

   
Б – грамположительных бактерий

6. К шаровидным бактериям относятся:

А -  вибрионы

Б -  сарцины
В -  спириллы

7. Стафилококки располагаются в виде:

            А - пакетов

            Б - цепочек

            В - гроздьев винограда

            Г - одиночных клеток

8. Палочковидную форму имеют:

А - спириллы

Б - сарцины
В - бактерии

Г - спирохеты

9. Морфологические свойства бактерий характеризуют:


А - внешний вид, форму клетки


Б - способность расщеплять субстраты


В - рост на питательных средах

10. Грамотрицательные бактерии окрашиваются:

            А – в фиолетовый цвет

            Б – в красный цвет


  В – в зеленый цвет

11. К спорообразующим бактериям относят:

            А – стафилококки

            Б – бациллы

            В – сарцины

            Г – гонококки

12. Какие морфологические структуры бактерий и особенности их строения 

      обусловливают положительную или отрицательную окраску по Граму:

            А – цитоплазматическая мембрана

            Б – клеточная стенка

            В – капсула

            Г – нуклеоид

            Д – цитоплазма

13. Структурным компонентом, характерным только для прокариотических 

      клеток, является:


А – обособленное ядро


Б – рибосомы


В – нуклеоид

          Г – цитоплазматическая мембрана

14. Функции рибосом бактериальной клетки:

А – участие в процессах дыхания

Б -  участие в синтезе белка клетки

В -  хранение наследственной информации

Г - передача наследственной информации

Д - защитная

15. Какие структуры бактерий определяет способность прикрепляться к 

      поверхности клеток: 

            А – жгутики

            Б – мезосомы

            В - фимбрии (пили)

            Г – пермеазы

            Д - все ответы верны
16. Клостридии – это:


А – кокки, образующие споры


Б – палочки, не образующие спор


В – аэробные палочки, образующие споры


Г – анаэробные палочки, образующие споры


Д – извитые формы

17. Если диаметр споры превышает диаметр клетки, в которой образуется 

      спора,  клетка называется:


А – бациллярной


Б – клостридиальной 

18. Функция нуклеоида бактериальной клетки:

А - участие в процессах питания

Б - формообразующая

В - защитная

Г - содержание наследственной информации

19. Спорообразование является механизмом:


А – биосинтеза белка


Б – защиты от фагоцитоза


В – размножения бактерий


Г – сохранения вида


Д – прикрепления бактерий

20. Какое вещество содержится в клеточной стенке бактериальной клетки?
           А – целлюлоза 

           Б – пептидогликан (муреин)

           В – клетчатка

21. К эукариотам относятся:


А – актиномицеты


Б – бактерии


В – вирусы


Г – дрожжи

22. В виде «гроздьев винограда» располагаются:
          А – микрококки

          Б – стрептококки

          В – стафилококки

          Г – тетракокки

          D – диплококки

23. Назовите род палочковидных бактерий:

          А – микрококки

          Б – стрептококки

          В – бациллы

          Г – сарцины

          D – спирохеты

24. Характеристика лофотрихий:

          А - имеют один жгутик

Б - жгутики располагаются в виде пучков по обоим концам

В - жгутики располагаются в виде пучков на одном конце бактерии

Г - жгутики располагаются по периметру

25. Клеточная стенка толстая, содержащая большое количество пептидогликана (муреина) и тейхоевые кислоты у:


А – грамотрицательных бактерий

   
Б – грамположительных бактерий

26. К извитым бактериям относятся:

         А – сарцины


Б – вибрионы


В – бациллы

27.  В виде  пакетов располагаются:

А - сарцины
Б - микрококки
В - стафилококки

Г - стрептококки

28. Шаровидную форму имеют:


А – тетракокки


Б – спириллы


В - спирохеты

29. К морфологическим свойствам бактерий не относятся:


А - форма клетки


Б - движение


В – споро- и капсулообразование


Г – питание и дыхание


Д – способность воспринимать окраску

30. Грамположительные бактерии окрашиваются:

            А – в фиолетовый цвет

            Б – в красный цвет


  В – в зеленый цвет

31. К спорообразующим бактериям не относят:

            А – энтеробактерии

            Б – клостридии

            В – бациллы           

32. Функцию осмотического барьера клетки выполняет:


А – клеточная стенка 


Б – цитоплазматическая мембрана


В – цитоплазма


Г - нуклеоид

33. Клеточная стенка прокариот не содержит: 

            А – пептидогликан (муреин)

            Б – белков


  В – хитин

  Г – липидов

34. К временным структурам бактериальной клетки относятся:


А – клеточная стенка и цитоплазма


Б – цитоплазматическая мембрана и нуклеоид


В – капсула и жгутики


Г – клеточная стенка и цитоплазматические включения

35. Основная функция капсулы:

А - участие в процессах питания

Б - формообразующая

В - защитная

Г - содержание наследственной информации

36. Бациллы – это:


А – грамотрицательные веретенообразные палочки

          Б – грамположительные спорообразующие кокки


В – грамположительные спорообразующие палочки

          Г – грамотрицательные извитые формы

37. Если диаметр споры не превышает диаметра клетки, в которой образуется 

      спора, клетка называется:


А – бациллярной


Б – клостридиальной  

38.  К внехромосомным генетическим элементам бактериальной клетки относят:


А – тилакоиды


Б – мезосомы


В – плазмиды


Г - фимбрии

39. В бактериальной клетке образуется:


А – только одна спора


Б – по две споры


В – около 100 спор

40. Укажите локализацию наследственной информации в бактериальной клетке: 


А – нуклеоид и митохондрии


Б – мезосомы и эндоплазматическая сеть


В – рибосомы и нуклеоид


Г – плазмиды и нуклеоид


Д – мезосомы и тилакоиды


Е – тилакоиды  
41. Какое вещество не входит в состав клеточной стенки прокариот?


А – пептидокликан (муреин)


Б – хитин


В – белок

          Г – глюкоза

42. По источникам углерода для питания бактерии подразделяют на:
А -  анаэробы и аэробы

Б -  автотрофы и гетеротрофы

В -  автотрофы и аэробы

Г -  анаэробы и гетеротрофы

43. Гетеротрофы усваивают углерод из:


А – неорганических соединений


Б – органических соединений

44. Прокариоты, использующие в качестве источника энергии солнечный свет:


А – хемотрофы


Б – фототрофы


В - литотрофы

45. Вещества микробной клетки, которые называются биологическими 

      катализаторами:

А -  нуклеиновые кислоты

Б -  ферменты

В -  липиды

Г -  углеводы

46. По источникам энергии для клетки бактерии подразделяются на:


А – автотрофы и гетеротрофы

          Б – хемотрофы и фототрофы

          В – ауксотрофы и гетеротрофы

47. Автотрофы потребляют в качестве главного источника углерода:


А – углекислый газ


Б – углеводы

48. Прокариоты, получающие энергию за счет окислительно-восстановительных 

   реакций:


А – хемотрофы


Б – фототрофы


В - литотрофы

49. Ферменты, выделяющиеся микроорганизмами наружу (в среду), называют:


А – эндоферментами

          Б – экзоферментами


В – конститутивные 

50. К физиологическим признакам бактерий не относят:


А – типы питания


Б – отношение к кислороду


В – подвижность и типы жгутикования


Г – способы получения энергии


Д – отношение к кислороду 
51. Основной способ размножения у бактерий


А – простое деление

В – спорами

Г – половым путем

52. Половой процесс у бактерий называется: 

            А – трансдукцией

            Б – трансформацией

  В – конъюгацией

53. Мутации, связанные с крупными перестройками в отдельных фрагментах ДНК, называются:


А – точковыми


Б – хромосомными


В – генными


Г – спонтанными

54. Трансдукция – это:


А – процесс переноса генетического материала от одной 

                 бактериальной клетки к другой посредством бактериофага.

          Б – внезапное скачкообразное изменение гена


В – замена участка хромосомы реципиента на хромосому донора

55. К генотипической изменчивости не относится:


А – трансдукция


Б – трансформация 


В – модификация

56. Ворсинки F-пили служат для:
           А - прикрепления бактерий к различным предметам
           Б - для контакта между бактериальными клетками при конъюгации
           В - движения
           Г - поражения врага

57. Переписывание информации молекулы ДНК на матричную РНК называется:
           А - трансляция
           Б - трансдукция
           В - транскрипция
           Г - трансформация

58. R-плазмиды:


А – отвечают за коньюгацию


Б – отвечают за синтез токсинов


В – отвечают за устойчивость к антибиотикам

59. Коньюгация у бактерий:


А – половой процесс


Б – взаимодействие фагов с клеткой


В – замена участка хромосомы реципиента на хромосому донора

60. Мутации, затрагивающие только один ген:


А – хромосомные

Б – генные

61. К фенотипической изменчивости относится:


А – модификация


Б –  рекомбинация


В –  мутация

62. Свойство F-плазмид:


А – передача генетического материала при коньюгации


Б – способность к синтезу токсинов


В – обеспечивают устойчивость к антибиотикам

63. Клетки, принимающие ДНК:


А – донор


Б – реципиент

64. При специализированной трансдукции в геном фага включаются:


А – строго определенные гены ДНК бактерии-донора


Б – любые фрагменты ДНК бактерии-донора

65. Замена участка хромосомы реципиента на хромосому донора называется:


А – конъюгацией


Б – мутацией


В – рекомбинацией


Г – трансдукцией

66. Вирусы - это:


А – факультативные внутриклеточные паразиты


Б – облигатные внутриклеточные паразиты


В – грамотрицательные внутриклеточные паразиты


Г – грамположительные внутриклеточные паразиты

67. Бактериофаги это:


А – вирусы, паразитирующие в бактериях


Б – вирусы, паразитирующие в клетках растений


В – вирусы, паразитирующие в клетках животных

68. В состав вирусов входят:

А – рибосомы

Б – тилакоиды

В – нуклеоид

Г – нуклеиновая кислота

Д – прионы

69. Укажите тип симметрии, по которому организованы нуклеокапсиды вирусных частиц: 


А – двусторонняя


Б – кубическая


В – лучевая

          Г -  ассиметричная 

70. Капсомеры – это:


А – цитоплазматические включения


Б – ростовой фактор


В – белковые субъединицы капсид


Г – генетический код

71. Белковая оболочка вируса называется:


А – вирионом


Б – вибрионом


В – капсидом


Г – прионом

72. Вирусы культивируются:


А – на индикаторных питательных средах


Б –  в курином эмбрионе


В – на искусственных питательных средах

73. Вирусы не имеют:


А – собственного обмена веществ


Б – РНК 
          В – ДНК

74. Какими свойствами обладают все виды брожения?


А – анаэробные условия


Б – элективные среды


В – образование газов и энергии


Г – всеми выше перечисленными

75. Брожением называем:


А – анаэробный процесс биохимических изменений безазотистых 

                 органических веществ, вызываемых ферментами микробов;


Б – аэробный процесс биохимических изменений безазотистых 

                 органических веществ, вызываемых ферментами микробов;


В – процесс превращений различных органических 

                 соединений микроорганизмами.

76. К основным видам брожений относятся:


А – молочнокислое брожение


Б – брожение целлюлозы


В – ацетобутиловое брожение

77. Брожение целлюлозы, пектиновых веществ являются разновидностями:

А – маслянокислого брожения

Б – спиртового брожения

В – молочнокислого брожения

78. Какое брожение вызывают микроорганизмы рода Clostridium?


А – спиртовое брожение


Б – молочнокислое брожение


В – маслянокислое брожение

79. Возбудителями спиртового брожения являются представители рода:


А – Clostridium


Б – Saccharomyces  
B – Actinomyces
Г – Penicilium  

80. Какой вид бактерий вызывает брожение целлюлозы?


А – Clostridium felsineum


Б – Clostridium pasteurianum


В – Clostridium omelianskii


Г – Clostridium butyricum

81. Укажите тип дыхания бактерий рода Clostridium?


А – аэробы


Б – анаэробы


В – факультативные анаэробы

82. Для постановки типичного маслянокислого брожения используют:


А – картофельную среду


Б – клетчатку


В – пектиновые вещества


Г – молоко









83. Какой представитель из указанных видов вызывает пектиновое брожение?


А – Clostridium butyricum


Б – Clostridium оmelianskii


В – Clostridium pasteurianum


Г – Clostridium felsineum
84. Для постановки брожения пектиновых веществ используют:


А – льносоломку


Б – картофель


В – молоко

85. По внешней форме бактерии рода Clostridium относятся к группе:


А – шаровидной


Б – палочковидной


В – извитой 

86. Какие формы азота могут использовать представители рода Clostridium?


А – атмосферный азот


Б – органический азот


В – минеральные формы азота


Г – все выше перечисленные

87. Какая оптимальная кислотность (рН) среды для роста Clostridium?


А – рН 4,0-5,0

Б – рН 6,5-7,5


В – рН 7,5-8,5

88. Какая группа из указанных микроорганизмов является самой энергичной в окислении клетчатки?


А – бактерии


Б – миксобактерии


В – актиномицеты


Г – грибы

89. Укажите тип питания бактерий рода Clostridium?


А – фотолитотрофы


Б – хемоорганотрофы


В – хемолитотрофы


Г – фотоорганотрофы 

90. Возбудителями молочнокислого брожения является род:


А – Streptomyces

Б – Streptococcus

В - Saccharomyces
91. Где используется маслянокислое брожение?


А – для получения кисломолочных продуктов


Б – при силосовании кормов


В – для получения масляной кислоты


Г – для получения твердых сыров

92. Где используется пропионовокислое брожение?


А – для получения масляной кислоты


Б – при силосовании кормов


В – для получения твердых сыров

93. Пектиновое брожение имеет большое значение:


А – при получении кисломолочных продуктов


Б – при получении масляной кислоты


В – при мочке лубоволокнистых культур


Г – при получении твердых сыров
94. Аммонификацией мы называем: 


А – расщепление органических веществ;


Б – расщепление белков с образованием аммиака;


В – расщепление органических азотсодержащих соединений с 

                помощью микроорганизмов до аммиака и ряда других продуктов;


Г – разложение углеводов и жиров микроорганизмами.

95. Нитрификацией мы называем:


А – окисление аммиака;


Б – окисление аммиака до азотистой, а затем до азотной кислоты 

                с помощью микроорганизмов;


В – образование нитритов и нитратов в субстрате.

96. Определите оптимальные условия для аммонификации:


А – наличие органического углерода и азота


Б – аэрация почвы, реакция среды, близкая к нейтральной 

В – оптимальная влажность

Г – все вышеперечисленные факторы

97. Взаимоотношение между аммонификаторами и нитрификаторами:


А – симбиоз


Б – метабиоз 


В – синергизм


Г – антагонизм 

98. Наибольшее значение процесс нитрификации имеет, если он протекает:


А – во время вегетации растений


Б – рано весной до посева с/х культур

В – в навозе

Г – в компостах 

99. Укажите на один из этапов круговорота азота, ведущий к потере азота из 

     почвы:


А – аммонификация


Б – нитрификация


В – денитрификация


Г – азотфиксация

100. Первую фазу нитрификации осуществляют бактерии рода: 


А – Nitrosomonas


Б – Nitrobacter


В - Nitrospira

Г - Nitrococcus
101.  Вторую фазу нитрификации осуществляют микроорганизмы рода:


А – Nitrosomonas


Б – Nitrobacter


В - Nitrospira

Г – Nitrosolobus
102. По типу дыхания нитрификаторы относятся к:


А – аэробам


Б – анаэробам 


В – факультативным анаэробам

103. Источником азота для бактерий рода Nitrosomonas является:


А – белок


Б – NH3


D – HNO2

104. Определите косвенную денитрификацию: 


А – HNO3 – HNO2 – HNO – N2

Б – R-NH2 + HNO2 – R-OH +H2O + N2
105. Иммобилизация азота будет происходить при соотношении углерода к  

        азоту в разлагающемся веществе:


А – С : N = 25:1


Б –  С : N = 50:1

В – С : N = 10:1

106.  По типу питания аммонификаторы относятся к: 


А – хемолитотрофам 


Б – хемоорганотрофам 


В – фотолитотрофам 


Г – фотоорганотрофам 

107. Ферменты, участвующие в разложении белковых веществ:


А – липаза


Б – протеаза


В – уреаза


Г – амилаза 

108. Способность клубеньковых бактерий быстро проникать в ткань корня, 

      размножаться там и вызывать образование клубеньков зависит от их 

      свойства:


А – специфичность


Б – вирулентность 


В – эффективность 

109. Избирательная способность клубеньковых бактерий в отношении растения хозяина зависит от их свойства:


А – специфичность


Б – вирулентность 


В – эффективность 

110. Взаимоотношение между клубеньковыми бактериями и бобовыми 

      растениями:


А – симбиоз


Б – метабиоз 


В – антагонизм

111. Наиболее активные штаммы Rhizobium используются для  

        приготовления бактериального удобрения:


А – ризоторфин


Б – азотобактерин 


В – фосфоробактерин 

112. Назовите свободноживущего  азотфиксатора с аэробным типом  

        дыхания:


А – Rhizobium trifolii


Б – Azotobacter chroococcum


B – Clostridium pasteurianum
113. Бактериальное удобрение азотобактерин готовят на основе 

        использования  бактерий рода:


А – Clostridium


Б – Rhizobium


B – Azotobacter


Г – Nitrosomonas 

114. Эпифитной микрофлорой мы называем:


А – микрофлору почвы


Б – микрофлору зеленых частей растений


В – микрофлору, развивающуюся в корневой зоне растений


Г – микрофлору воздуха

115. Основным фактором, ограничивающим развитие микрофлоры на 

        зеленых частях растений является:


А – влажность


Б – недостаток питательных веществ


В – температурный фактор


Г – кислотность среды

116. Силосуемость корма главным образом зависит от:


А – влажности корма


Б – содержания моно- и дисахаридов


В – содержания белка


Г – содержания целлюлозы

117. Силос хорошего качества должен иметь кислотность рН:


А – 3,8-4,0


Б – 4,0-4,2


В – 4,2-4,5


Г – 4,5-5,0

118. В силосе хорошего качества отсутствие гнилостных бактерий  

        объясняется:


А – влажностью среды


Б – температурным режимом


В – анаэробными условиями


Г – кислотностью среды

119. Сахарным минимумом мы называем:


А – минимальное содержание моно- и дисахаридов в силосуемой массе


Б – подкисление силосуемой массы до рН 4,0-4,2


В – минимальное содержание моно- и дисахаридов, необходимое для

                доведения рН корма до 4,0-4,2
120. В фазу главного брожения силоса основную роль играют: 


А – маслянокислые бактерии


Б – молочнокислые бактерии


В – гнилостные бактерии


Г – дрожжи 

121. В фазе развития смешанной микрофлоры наблюдается развитие:


А – молочнокислых бактерий


Б – плесневых грибов


В – маслянокислых бактерий


Г – всей микрофлоры, попавшей в силос

122. При заготовке сенажа особое внимание обращается на:


А – температуру окружающей  среды


Б – влажность корма


В – вид корма

123. В условиях сенажа в наибольшей степени  получают развитие:


А – молочнокислые бактерии


Б – плесневые грибы


В – гнилостные бактерии


Г – маслянокислые бактерии

124. Оптимальная кислотность рН сенажа должна быть:


А –  3,8-4,2


Б –  4,2-4,5


В –  5,0-5,5


Г –  6,0-7,0

125. Оптимальная влажность корма при заготовке сенажа должна быть:


А – 30-40%


Б –  45-55%


В –  60-75%


Г –  75-80%

126. Молочнокислые бактерии по типу питания:


А – хемоорганотрофы


Б – фотоорганотрофы


В – хемолитотрофы


Г – фотолитотрофы 

127. По типу дыхания молочнокислые бактерии:


А – облигатные анаэробы


Б – факультативные анаэробы


В – аэробы

128. Назовите представителя гетероферментативного молочнокислого брожения:


А – Streptococcus lactis

Б – Lactobacillus bulgaricus


B – Lactobacillus acidophilum


Г – Lactobacillus fermenti
129. Использование заквасок молочнокислых бактерий, химических 

      веществ сокращает:


А – фазу главного брожения


Б – фазу развития смешанной микрофлоры


В – конечную фазу брожения

130. Развитие аэробных и анаэробных микроорганизмов наблюдается в фазу:


А – главного брожения


Б – развития смешанной микрофлоры


В – конечную фазу брожения

131. Определить гомоферментативное молочнокислое брожение
        по уравнению:


А – С6Н12О6 = 2СН3СНОНСООН + Е


Б – С6Н12О6 = 2СН3СНОНСООН + СН3СООН + СН3СН2ОН + 

                                                                     СН2ОНСНОНСН2ОН + СО2 + Е

132. К разновидностям молочнокислого брожения относится:


А – спиртовое брожение


Б – пропионовокислое брожение


В – ацетонобутиловое брожение
133. Под термином «стерилизация» понимают:

          А – освобождение от спор и вегетативных форм

          Б – освобождение объекта только от вегетативных форм

          В – частичное удаление микроорганизмов

          Г – освобождение только от аэробных микробов
