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1. Цели, задачи и функция ГЛВСЭ. 
2. Что подлежит ветеринарно-санитарной экспертизе на рынках? 
3. Порядок послеубойного ветсаносмотра туш и органов. 
4. Порядок ветсаносмотра туш крупного рогатого скота. 
5. Порядок ветсаносмотра туш мелкого рогатого скота. 
6. Порядок ветсаносмотра туш свиней. 
7. Порядок ветсаносмотра тушек кроликов, птицы, нутрий. 
8. Порядок осмотра всех имеющихся внутренних органов убитых 

животных. 
9. Значение лимфатической системы, топография лимфатических узлов 

у животных. 
10. Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса и мясопродуктов. 
11. Методы определения свежести мяса. 
12.Ветеринарно-санитарные требования при продаже молока и 

молочных продуктов на продовольственных рынках. 
13. Ветсанэкспертиза молока и молочных продуктов. 
14. Ветеринарно-санитарные требования при торговле медом на рынке. 
15. Классификация меда. Методы отбора проб. 
16. Органолептическое исследование меда. 
17. Лабораторные исследования меда (перечислить). 
18. Определение содержания воды в меде. 
19. Определение общей кислотности меда, механических примесей, 

признаков брожения. 
20. Определение диастазной активности меда. 
21. Определение инвертированного сахара и сахарозы в меде. 
22. Определение примеси искусственного инвертированного сахара и 

прогревания меда. Определение падевого меда. 
23. Определение примесей в меде (какие примеси, как определить?). 
24. Ветеринарно-санитарные требования при продаже растительных 

продуктов на рынках и порядок проведения экспертизы. Отбор проб. 
25. Экспертиза свежих овощей и корнеплодов. 
26. Экспертиза сушеных корнеклубнеплодов и овощей. 
27. Экспертиза квашеных, соленых и маринованных овощей. 
28. Экспертиза свежих, сушеных и вяленых фруктов и ягод. Экспертиза 

свежих и сушеных грибов, орехов. 
29. Экспертиза растительных масел. 
30. Экспертиза муки, крупы, крахмала, зерновых и бобовых продуктов. 
31. Ветсанэкспертиза яиц на рынке. 
32. Органолептические методы исследования рыбы на свежесть. 
33. Ветсанэкспертиза соленой, вяленой, копченой рыбы и раков. 



34. Ветсанэкспертиза свежей и свежемороженой рыбы. 
35. ВСЭ колбасных изделий и копченостей. 


