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Работа 1. Основы стандартизации 

сельскохозяйственной продукции

Цель работы: Получить представление о государственной системе стандартизации Республики Беларусь. Ознакомиться с основными понятиями и определениями по стандартизации, видами стандартов, применяемых в сельском хозяйстве. Изучить требования, предъявляемые стандартами к качеству зерна различного целевого назначения при реализации его государству. 

Раздел 1. Государственная система стандартизации 

Задание 1.1. Запишите основные термины по стандартизации: 
Стандартизация _________________________________________

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Стандарт ___________________________________________________

________________________________________________________________________________________________________________________

Комплексная стандартизация __________________________________

________________________________________________________________________________________________________________________

Опережающая стандартизация _________________________________

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Государственная система стандартизации Республики Беларусь 

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Укажите основные органы стандартизации _______________________

________________________________________________________________________________________________________________________

____________________________________________________________

Задание 1.2. Запишите виды (уровни) стандартизации, приведите примеры: 

Международная _____________________________________________

________________________________________________________________________________________________________________________

Региональная _______________________________________________

________________________________________________________________________________________________________________________

Государственная (национальная) _______________________________

________________________________________________________________________________________________________________________

Отраслевая _________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

Фирменная _________________________________________________

________________________________________________________________________________________________________________________

Задание 1.3. Ознакомьтесь с категориями нормативных документов по стандартизации, приведите соответствующие примеры: 

ГОСТ ______________________________________________________

____________________________________________________________

СТБ _______________________________________________________

____________________________________________________________

СТ РБ ______________________________________________________

____________________________________________________________

РД РБ ______________________________________________________

____________________________________________________________

ТУ РБ ______________________________________________________

____________________________________________________________

СНБ _______________________________________________________

____________________________________________________________

ТО РБ ______________________________________________________

____________________________________________________________

СТП _______________________________________________________

____________________________________________________________

Задание 1.4. Дайте краткую характеристику видам стандартов, применяемых в сельском хозяйстве:

Основополагающие (организационно–методические и общетехничеcкие) _____________________________________________________

____________________________________________________________

На продукцию _______________________________________________

________________________________________________________________________________________________________________________

На работы (процессы), услуги __________________________________

____________________________________________________________

На методы контроля (испытаний, измерений, анализа) _____________

________________________________________________________________________________________________________________________

Раздел 2. Стандартизация зерновых культур

Задание 2.1. Ознакомьтесь и запишите общую классификацию показателей качества зерна, укажите их:
1. ________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

2. ________________________________________________________

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

3.
________________________________________________________

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Задание 2.2. Дайте характеристику системам кондиций, которые применяются в растениеводстве; приведите примеры: 

Посевные __________________________________________________

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Промышленные _____________________________________________

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Экспортные ________________________________________________

________________________________________________________________________________________________________________________

Заготовительные ___________________________________________

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Базисные ___________________________________________________

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Ограничительные ____________________________________________

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Задание 2.3. Рассмотрите и запишите стандарты на зерно ячменя различного целевого назначения: 

продовольственного __________________________________________

кормового __________________________________________________

крупяного __________________________________________________

пивоваренного ______________________________________________

солодового _________________________________________________

экспортного ________________________________________________
Задание 2.4. На основании таблиц из заданий 2.5 и 2.6 произведите примеры расчетов за зерно, реализуемое государству по госзаказу:

Задача 1. Влажность пшеницы _________%, отклонение от базисных кондиций _______%. Скидка, надбавка по массе _______%.

Задача 2. Содержание сорной примеси у овса ________%. Скидка, надбавка по массе _______%.

Задача 3. Запах зерновой массы ячменя ___________________. Определить возможность приёмки партии зерна государством ________, определить скидку %. 

Задача 4. Содержание зерновой примеси у ржи __________ %, отклонение от базисных кондиций ______ %. Скидка с цены _________ %.

Задание 2.5. Ознакомьтесь с базисными и ограничительными кондициями для продовольственного зерна, действующими на территории Республики Беларусь (табл. 1).

Таблица 1. Базисные и ограничительные кондиции для продовольственного зерна у зерновых культур

	Показатели
	Пшеница
	Рожь

	
	базисные
	ограничительные
	базисные
	ограничительные

	Натура, г/л
	730
	–
	680
	– 

	Влажность, %
	14,5
	19,0
	14,5
	19,0

	Сорная примесь, %, не более
	1,0
	5,0
	1,0
	5,0

	в том числе:

испорченные, битые зерна
	не допускается
	1,0
	не допускается
	1,0

	фузариозные зерна
	не допускается
	1,0
	не допускается
	1,0

	галька
	не допускается
	1,0
	не допускается
	1,0

	вредная примесь
	не допускается
	0,5
	не допускается
	1,0

	в числе вредной примеси: 

спорынья и головня 
	не допускается
	0,5
	не допускается
	0,5

	головневые (мараные и сине-гузочные) зерна, %, не более
	не допускается
	1,0
	– 
	– 

	Зерновая примесь, %, не более;

в том числе проросших зерен
	для озимой 3,0; 

для яровой 2,0
	15,0

– 
	1,0
	для озимой 15,0

для яровой 5,0

	Зараженность вредителями
	не допускается(
	( кроме зараженности клещом, но не выше II степени
	не допускается (
	( кроме зараженности клещом, но не выше II степени


Продолжение таблицы 1.

	Показатели
	Ячмень
	Овес

	
	базисные
	ограничительные
	базисные
	ограничительные

	Натура, г/л
	570
	– 
	460
	– 

	Влажность, %
	14,5
	19,0
	13,5
	19,0

	Сорная примесь, %, не более
	2,0
	8,0
	1,0
	8,0

	в том числе:

испорченные, битые зерна
	не допускается
	1,0
	не допускается
	0,5

	фузариозные зерна
	не допускается
	1,0
	– 
	– 

	галька
	не допускается
	1,0
	не допускается
	1,0

	вредная примесь
	не допускается
	1,0
	не допускается
	1,0

	в числе вредной примеси: 

спорынья и головня
	не допускается
	0,5
	не допускается
	0,1

	головневые (мараные и синегузочные) зерна, %, не более
	не допускается
	0,5
	не допускается
	0,1

	Зерновая примесь, %, не более; 

в том числе проросших зерен
	2,0
	для озимого 15,0

для ярового 5,0
	2,0
	для озимого 15,0

для ярового 5,0

	Зараженность вредителями
	не допускается(
	(кроме зараженности клещом, но не выше II степени
	не допускается(
	(кроме зараженности клещом, но не выше II степени


Задание 2.6. Запишите скидки и надбавки на зерно, поставляемое государству с отклонением качества от базисных кондиций (табл. 2):

Таблица 2. Действующие скидки и надбавки на продовольственное зерно

	Показатели 

качества
	Скидки, %
	Надбавки, %

	
	с массы
	с цены
	к массе
	к цене

	Свежесть
	
	
	
	

	Сорная примесь, %
	
	
	
	

	Вредная примесь, %
	
	
	
	

	в числе вредной примеси: спорынья и головня, %
	
	
	
	

	маранные и синегузочные зерна, %
	
	
	
	

	Зерновая 

примесь, %
	
	
	
	

	Влажность, % 
	
	
	
	

	Натура, г/л
	
	
	
	

	Зараженность амбарными вредителями (клещём)
	
	
	
	


Материалы и оборудование: учебник, таблицы, методические указания, сборник стандартов на зерновые культуры (часть 1 и 2). 

Работа выполнена _________ принята _________ преподаватель ______

Вопросы контроля знаний:

1. Основные понятия: стандартизация, государственная система стандартизации РБ, стандарт, комплексная и опережающая стандартизации. Органы стандартизации. 

2. Виды (уровни) стандартизации.

3. Категории нормативных документов по стандартизации, которые применяются в сельском хозяйстве.

4. Классификация показателей качества зерна и системы кондиций. 

5. Заготовительные базисные и ограничительные кондиции. Их роль в повышении рентабельности сельскохозяйственного производства. 

Литература: 

1. Государственная система стандартизации Республики Беларусь. – Мн.: Белстандарт, 1996. 

2. Елизарова Л.Г., Стародубцева Г.В. Товароведение с основами стандартизации. – М.: Агропромиздат, 1990. 

3. Зерновые, зернобобовые и масличные культуры /Государствен-ные стандарты Союза ССР. – М.: Изд. Стандартов, 1990. – Часть 1 и 2, 1990. 

4. Личко Н.М. Основы стандартизации продукции растениеводства. – М.: Агропромиздат, 1990. 

5. Мельник Б.Е. и др. Технология приёмки, хранения и переработки зерна. – М.: В.О. Агропромиздат, 1990. 

6. Прокопенко Н.Ф., Наумик С.И., Слесарева Л.И. Управление качеством и стандартизация в АПК. – Мн.: Ураджай, 1991. 

7. Хилевич В.С., Лекарев В.С., Машкович И.К. Стандартизация и контроль качества продукции в сельском хозяйстве. – Кiив: Вiща школа, 1985. 

8. Широков Е.П. Технология хранения и переработки плодов и овощей с основами стандартизации. – М.: Агропромиздат, 1988. 

Работа 2. Правила сдачи-приемки зерна хлебоприемными предприятиями и расчёты за него в 

зависимости от качества

Цель работы: Ознакомиться с методикой и правилами отбора проб, порядком проведения анализов из объединенной и средней (среднесуточной) пробы. Познакомиться с закупочными ценами, содержанием документов, согласно которым зерно принимается на хлебоприемные заготовительные пункты, и принципами расчетов с хлебосдатчиками. 

Раздел 1. Методы отбора проб

Задание 1.1. Дайте определение следующим понятиям:

Партия _____________________________________________________

________________________________________________________________________________________________________________________

Точечная проба ______________________________________________

____________________________________________________________

Объединенная проба _________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

Средняя проба _______________________________________________

____________________________________________________________

Среднесуточная проба ________________________________________

______________________________________________________________________________________________________________________

Навеска ____________________________________________________

____________________________________________________________

Задание 1.2. Ознакомьтесь с конструкцией и работой зерновых щупов и механических пробоотборников. 

Задание 1.3. Зарисуйте схемы и запишите правила отбора точечных проб: 

а) из автомобилей 

б) из зерна, хранящегося насыпью в складах

в) из зерна, хранящегося в таре (мешках)     г) из перемещаемого зерна

Задание 1.4. Ознакомьтесь с порядком проведения анализов:

· из объединенной пробы, которая служит для решения вопроса о возможности реализации зерна государству. Запишите виды анализов, которые при этом проводятся: ________________________

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

· из объединенной пробы выделяют среднюю (среднесуточную) пробу, на основании которой осуществляется полный анализ качества доставленной партии зерна для расчета с хлебосдатчиками (колхозами, совхозами и другими сельскохозяйственными предприятиями). Перечислите, какие анализы проводятся из средней (среднесуточной) пробы: __________________________________

________________________________________________________

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Раздел 2. Принципы расчёта за реализуемую партию зерна

Задание 2.1.Запишите закупочные цены в зависимости от качества и назначения продукции растениеводства (табл. 1).
Таблица 1. Закупочные цены на основные зерновые и бобовые культуры

	Наименование культуры, её назначение
	Цена за тонну базисн. кондиций, тыс. руб. 

	Озимая рожь: – продовол. (гр. А – 1-3 классы)

– кормовая (гр. Б – 4 класс)
	

	Тритикале
	

	Пшеница мягкая продовольственная:

– высший класс, сод. клейковины не менее 36%

– I класс, содерж. клейковины не менее 32%

– II класс, содерж. клейковины не менее 28%

– III класс, сод. клейковины не менее 26-23%

– IV класс, содерж. клейковины не менее 18%

Пшеница мягкая кормовая:

– V класс, сод. клейковыны не ограничивается
	

	Ячмень пивоваренный

Ячмень продовольственный, I класс

Ячмень на комбикорм и кормовые цели, II класс
	

	Овёс продовольственный: 

I класс

II класс

III класс

Овёс кормовой, IV класс
	

	

	Продолжение таблицы  1

	Гречиха: I и II классы

III класс
	

	Кукуруза
	

	Горох: – I и II классы

III класс
	

	Люпин
	

	Бобы
	

	Соя
	

	Вика
	

	Просо
	


Примечание. На картофель продовольственный действуют договорные цены. 

Вышеуказанные цены приводятся без НДС.

Задание 2.2. Ознакомьтесь с содержанием следующих документов:

Государственный контракт  ____________________________________

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Товарно-транспортная накладная _______________________________

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Приемная квитанция _________________________________________

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Реестр _____________________________________________________

_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Задание 2.3. На основании предоставленных преподавателем показателей качества зерна установите отклонения от базисных кондиций и размер скидок и надбавок в %. Заполните таблицу 2.
Таблица 2. Скидки и надбавки на зерно _______________, реализуемое государству на _____________ цели

	Показатели качества
	Данные

анализов
	Заготовительные

кондиции
	Отклонение от 

базисных кондиций
	Скидки, %
	Надбавки, %

	
	
	базисные
	ограничительные
	в худшую сторону
	в лучшую сторону
	с массы
	с цены
	к массе
	к цене

	Влажность, %
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Сорная примесь, %
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Зерновая примесь, %
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Натура, г/л
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Заражённость вредителями
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	Запах, вкус
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Всего скидок (надбавок) по массе и цене
	
	
	
	


Задание 2.4. Ознакомьтесь с понятиями физическая и зачетная масса, закупочная и сдаточная цена. Вычислите ожидаемую и фактическую выручку за реализованное зерно ________________ в количестве ___________ т, руководствуясь заданиями 2.1. и 2.3.:Заполните таблицу 3.

Ожидаемая выручка __________________________________________ тыс. руб.

                                                (физическая масса х закупочную цену)                                                                 Таблица 3

Методика вычисления зачётной массы и сдаточной цены

	Разница скидок (–) и надбавок (+) по массе зерна
	Зачетная

масса зерна,

т
	Разница денежных скидок (-) и надбавок (+)
	Сдаточная цена, тыс. руб.

	%
	т
	
	%
	руб.
	

	
	
	
	
	
	


Фактическая выручка ___________________________________________________________________ тыс. руб.

                                                                           (зачетная масса х сдаточную цену)

Разница между ожидаемой ______________ и фактической ______________ выручкой ____________ тыс. руб.

Заключение о подготовке зерна к сдаче государству: _________________________________________________

___________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Материалы и оборудование: учебник, методические указания, щупы различных конструкций, ГОСТы на зерновые культуры (части 1 и 2), минимальные закупочные цены на зерновые и зернобобовые культуры, образцы и копии документов на зерно, индивидуальные задания, калькулятор.

Работа выполнена _________________ принята _________________ преподаватель _________________. 

Вопросы контроля знаний:

1. Основные понятия: партия, точечная, объединенная, средняя, среднесуточная проба и навеска. 

2. Методы и схемы отбора точечных проб из автомобилей, перемещаемого зерна и складов (при хранении насыпью и в таре). 

3. Назначение объединённой, средней и среднесуточной пробы. Порядок проведения анализов из них. 

4. Принципы формирования закупочных цен на зерновые и зернобобовые культуры.

5. Документы, используемые при доставке и сдаче зерна государству. 
6. Методика расчетов за зерно, реализуемое государству. 

7. Понятие зачетная масса и сдаточная цена, ожидаемая и фактическая выручка. 

Литература: 

1. Зерновые, зернобобовые и масличные культуры /Государственные стандарты Союза ССР. – М.: Изд. Стандартов, 1990. – Части 1 и 2, 1990. 

2. Курдина В.Н., Личко Н.М. Практикум по хранению и переработке сельскохозяйственных продуктов. М.: Колос, 1992. 

3. Мельник Б.Е. и др. Технология приёмки, хранения и переработки зерна. – М.: В.О. Агропромиздат, 1990. 

4. Трисвятский Л.А. Практикум по хранению и технологии сельскохозяйственных продуктов. – М.: Колос, 1981. 

Работа 3. Количественно-качественный учёт 

продукции растениеводства во время хранения

ЦЕЛЬ РАБОТЫ: Изучить способы хранения и методику количественно-качественного учёта продукции растениеводства при хранении. Ознакомиться с содержанием необходимых документов.

Раздел 1. Количественно-качественный учёт зерна во время хранения
Задание 1.1. Запишите способы размещения зерновых масс при хранении: ________________________________________________________

Изучите схемы укладки мешков при тарном хранении зерна.

Способы укладки мешков на рисунке 1 (с. 17): 1 – ___________________; 

2 – _________________; 3 – __________________; 4 – ________________.

[image: image2.jpg]


Рис. 1. Способы укладки мешков на хранение
Задание 1.2. Ознакомьтесь с содержанием документов «Штабельный ярлык на зерно», «Шнуровая книга учёта семян». 

Задание 1.3. Запишите формулы расчёта убыли массы за счёт снижения при хранении зерна влажности и сорной примеси:

Задание 1.4. Ознакомьтесь с нормами естественной убыли зерна при хранении и запишите формулы её вычисления в зависимости от продолжительности хранения зерна. 

Задание 1.5. Руководствуясь формулами из заданий 1.3. и 1.4., определите убыль массы зерна _________________ при хранении. Заполните таблицу 1.                                    (культура)

По результатам расчётов в нижеприведенной таблице 1, укажите:

средний срок хранения зерна _________________________________ мес.

средневзвешенную влажность по приходу _______________________ %

средневзвешенную влажность по расходу ________________________ %

средневзвешенную сорную примесь по приходу __________________ %

средневзвешенную сорную примесь по расходу ___________________ %

убыль массы зерна за счёт влажности ___________ %, ______________ кг 

убыль массы зерна за счёт сорной примеси _________ %, ___________ кг 

естественную убыль зерна при хранении __________ %, ____________ кг.

Таблица 1

Масса и качество зерна, поступившего на хранение и отчуждаемого по расходу

	Месяцы
	По приходу
	По расходу
	Остаток на 1-е число следующего месяца, кг

	
	масса, кг
	влажность, %
	сорная 

примесь, %
	масса, кг
	влажность, %
	сорная 

примесь, %
	

	200     г.

август

сентябрь

октябрь

ноябрь

декабрь

200     г.

январь

февраль

март

апрель

май
	
	
	
	
	
	
	

	Всего
	
	
	
	
	


Заключение. Таким образом, за счёт снижения влажности и сорной примеси можно списать ____________ кг, а из-за естественной убыли ______ кг, что в сумме составляет ___________ кг. Полученная при хранении убыль массы зерна оправдана, не оправдана (подчеркнуть). 

Раздел 2. Изменение качества картофеля при хранении и учёт потерь

Задание 2.1. Освоить методику определения убыли картофеля в массе, записать формулу её вычисления:

Ознакомиться с понятием фиксированная проба и способами её размещения среди хранимой продукции. 

Задание 2.2. Изучить методику определения изменений качества картофеля при товарном анализе. Дайте определение следующим понятиям: 

Абсолютный отход _____________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________________

Технический брак _______________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________________

Задание 2.3. Рассчитайте убыль массы картофеля при хранении, заполните таблицу 2. 

Технический брак _____________ %, абсолютная гниль ______________ %, ростки _________________%.

Таблица. 2. Расчёт остатка товарной продукции, заложенной на хранение по месяцам

	Месяцы
	Поступление 

продукции
	Масса хранимой продукции 
	Среднее за месяц
	Естественная убыль
	Остаток 

продукции, т

	
	дата
	т
	дата
	т
	
	%
	т
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


Снижение массы картофеля за счёт естественной убыли ___________ т.

Снижение массы картофеля за счёт сверхнормативной убыли (по сеткам)

_______%, ______ т. Общая убыль массы картофеля _______ %, ______ т.

Заключение: ___________________________________________________

____________________________________________________________________________________________________________________________

Материалы и оборудование: учебник, образцы документов: «Штабельный ярлык на зерно», «Шнуровая книга семян», методические пособия, индивидуальные задания, калькулятор.

Дата выполнения работы _____________ работа принята _____________ преподаватель _________________

Вопросы контроля знаний:

1. Способы размещения сельскохозяйственной продукции на хранение. Схемы и способы укладки мешков с зерном на хранение. 

2. Содержание документов «Штабельный ярлык на зерно», «Шнуровая книга учёта семян». 
3. Причины убыли массы зерна при хранении. Методика расчёта убыли массы зерна при хранении. 
4. Понятие фиксированная проба, абсолютный отход и технический брак. 
5. Методика расчёта убыли массы картофеля при бестарном хранении в осенне-зимний период. 
Литература: 
1. Казанина М.А., Воронкова В.Я. Обработка и хранение сельскохозяйственной продукции. – Мн.: Ураджай, 1988. 

2. Карпов Б.А. Технология послеуборочной обработки и хранения зерна. – М.: Агропромиздат, 1987. 

3. Курдина В.Н., Личко Н.М. Практикум по хранению и переработке сельскохозяйственных продуктов. М.: Колос, 1992. 

4. Мельник Б.Е. и др. Технология приёмки, хранения и переработки зерна. – М.: В.О. Агропромиздат, 1990. 

5. Нормы естественной убыли сельскохозяйственной продукции. – Мн.: ОАО «Информпресс», 1999. 

6. Трисвятский Л.А., Лесик Б.В., Курдина В.Н. Хранение и технология сельскохозяйственных продуктов. – М.: Агропромиздат, 1991. 

7. Трисвятский Л.А. Хранение зерна. – М.: Агропромиздат, 1989. 

8. Широков Е.П. Практикум по технологии хранения и переработке плодов и овощей. – М.: Агропромиздат, 1985. 

9. Широков Е.П., Полегаев В.И. Хранение и переработка плодов и овощей. – М.: Колос, 1982. 

Работа 4. Требования стандартов к качеству технических культур и принципы расчёта за сырьё

Цель работы: Освоить методику отбора проб, условия и правила реализации льносырья государству. Ознакомится с закупочными ценами на льносырьё в зависимости от сортономера. Изучить основные требования, предъявляемые к корнеплодам сахарной свёклы при реализации их государству через свёклопункт, а также с правилами расчётов за реализованную свёклу. Ознакомиться с требованиями, предъявляемыми к семенам рапса при реализации их государству для извлечения масла. 

Раздел 1. Нормирование и оценка качества льносырья

Задание 1.1. Дайте определение следующим понятиям: 

Льняная солома _______________________________________________

______________________________________________________________

Льняная треста _______________________________________________

______________________________________________________________

Партия льносырья ______________________________________________

______________________________________________________________

______________________________________________________________

Задание 1.2. Ознакомьтесь с методикой отбора проб льносырья для определения показателей качества, если

масса партии до 5 т: __________________________________________

____________________________________________________________

масса партии больше 5 т: ______________________________________

____________________________________________________________

Задание 1.3. Запишите сортономера (по ГОСТу) для льносоломы и тресты. Отметьте те из них, которые чаще всего получают в Беларуси. Укажите показатели качества, которые учитывают при их определении: 

у льносоломы __________________________________________________

____________________________________________________________________________________________________________________________

______________________________________________________________

у льнотресты __________________________________________________

____________________________________________________________________________________________________________________________

Задание 1.4. Укажите заготовительные кондиции для льносырья по основным показателям качества (табл. 1). 

Таблица 1. Базисные и ограничительные кондиции для льносырья 

	Типы кондиций
	Влажность, %
	Засорённость, %

	базисные
	
	

	ограничительные
	для рулонов
	
	

	
	для снопов
	
	


Задание 1.5. Запишите требования стандартов на льносырьё (табл. 2).

Таблица 2. Требования стандартов к качеству льносырья

	Показатели качества
	Льносолома 
	Льнотреста 

	Горстевая длина, см 
	не менее
	в снопах: не менее

	
	
	в рулонах: не менее

	Массовая доля луба, %
	не менее
	не определяется

	Разрывное усилие, кгс
	
	

	Пригодность 
	
	

	Отделяемость волокна
	не определяется
	

	Растянутость снопов
	
	

	Цвет (группа): 1

2

3

4
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	отсутствует
	

	Диаметр (см): снопов

рулонов
	
	

	
	
	

	Средн. плотность, кг/м3
	
	

	Масса рулонов, кг
	
	


Задание 1.6. Изучите закупочные цены (минимальные) на льнотресту в Беларуси (в тыс. руб./ц). Заполните таблицу 3. 

Таблица 3. Закупочные цены на льнотресту в зависимости от сортономера
	Сортономер
	Цена
	Сортономер
	Цена

	1,00
	
	1,75
	

	1,25
	
	2,00
	

	1,50
	
	2,50 и выше
	


Раздел 2. Нормирование и оценка качества сахарной свёклы

Задание 2.1. Изучите основные требования стандартов, предъявляемые к корнеплодам сахарной свёклы при реализации их государству через свеклопункт _____________________________________________

______________________________________________________________

В партии свёклы допускается по массе дефектных корней: 

«цветушных», не более _______%; сильно механически повреждённых, не более _______%; подвяленных, не более ______%; содержание зелёной массы ботвы, не выше _________, см. Средняя скидка с массы за загрязнённость составляет ____________%. 

Задание 2.3. Дайте определение понятиям:

Дигестия ______________________________________________________

______________________________________________________________

Базисная сахаристость _________________________________________

______________________________________________________________

Задание 2.4. Запишите закупочную цену на сахарную свёклу _________ тыс. руб. и условия применения надбавок к ней ____________________

______________________________________________________________

____________________________________________________________________________________________________________________________

Раздел 3. Нормирование качества семян рапса на пищевые цели 

Задание 3.1. Запишите требования, которые предъявляются к семенам рапса при переработке их на пищевые цели и для последующего использования жмыха (шрота) на корм животным. 

Ежегодная потребность РБ в растительном масле составляет около 136 тыс. т., поэтому сегодня действуют крайне строгие международные стандарты при переработке семян рапса (при 9% влажности) на масличные цели (табл. 4). 

Таблица 4. Требования стандартов к качеству семян масличного рапса

	№ п/п
	Показатели качества, единицы измерения
	Значение

	1
	Содержание глюкозинолатов, не более, микромолей/г
	

	2
	Содержание эруковой кислоты, не более, %
	

	3
	Содержание масла, не менее, %
	


Задание 3.2. Дайте определение следующим понятиям:

Однонулевые сорта рапса ________________________________________

Двунулевые сорта рапса _________________________________________

Задание 3.3. Запишите минимальную закупочную цену на семена рапса в зависимости от качества, тыс. руб. _________________________

______________________________________________________________

Материалы и оборудование: учебник, методические пособия, наглядный материал: снопы льносоломы, льнотресты, льноволокно, образцы тканей, вырабатываемых из льна, плакаты, льносемена, минимальные закупочные цены на продукцию. 

Работа выполнена __________________ принята _____________________ преподаватель ____________________

Вопросы контроля знаний: 

1. Понятия льняная солома и треста.

2. Сортономера льняной соломы и тресты, которые получают в условиях Беларуси.

3. Показатели качества льносырья. 

4. Требования стандартов к качеству льносырья. 

5. Понятие дигестии и базисной сахаристости корнеплодов сахарной свёклы. 

6. Требования, предъявляемые к качеству корнеплодов сахарной свёклы при реализации их государству. 

7. Порядок и условия оплаты за льносырьё и сахарную свёклу. 

8. Показатели качества, учитываемые у семян рапса при реализации на масличные цели. Закупочные цены на семена рапса в зависимости от их качества.

Литература: 

1. Курдина В.Н., Личко Н.М. Практикум по хранению и переработке сельскохозяйственных продуктов. М.: Колос, 1992. 

2. Седляр Ф.Ф. Интенсивная технология возделывания озимого рапса /Лекция для слушателей факультета повышения квалификации. – Гродно: ГГАУ, 2001. – 20с. 

3. Трисвятский Л.А., Лесик Б.В., Курдина В.Н. Хранение и технология сельскохозяйственных продуктов. – М.: Агропромиздат, 1991. 

4. Трисвятский Л.А. Практикум по хранению и технологии сельскохозяйственных продуктов. – М.: Колос, 1981. 

5. Хилевич В.С., Лекарев В.С., Машкович И.К. Стандартизация и контроль качества продукции в сельском хозяйстве. – Кiив: Вiща школа, 1985. 
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